TABOUE & SECPEAIATE

| 3 i Ecole de Bethemont la Forét
COfTVi\/iO H;\j E N U Semaine du 20/05 au 26/05
e )

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI '
i § , ( —

| }
HORS D'(EUVRE . Crépe au fromage Salade basque* ' | Carottes rapées Tormates vinaigrette
. . . |
PLAT CHAUD AStice dmf’ e3la Omelette fraiche ' Cheeseburger, Curry de poisson
lyonnaise | ketchup
Déclinaison sans porc Pavé de saumon rétl av Nuggets de poulet Haché de beeuf, sauce Poisson pané
P poivre : &8 po barbecue P
GARNITURE Carotte & la créme Farfalles, ketchup Frites Semoule
|
|
] 1 i
' l
|
PRODUIT LAITIER Emmental Brie Edam Saint Bricet
|
DESSERT Péache au sirop | Fruitde saison Brownies au chocotat Nappé caramel
I

LE CHEF
ET SON EQUIPE

Produit de saison Nouveauté

Tout ou partie de ce plat est composé d'ingrédients crus de |

saison

m Fabrication maison \‘k’: .

® Plat contenant du porc - Viande porcine 100% francaise Retrouvez 'ensemble des menus sur
www.clicetmiam.fr

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !

code a saisir : VFSAS

Ce menu pourra dtre modifié en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service fimposent.




