I Bethemont
&QE N U Semaine du 30/03 au 05/04

Paté de Volaille sans Coquillettes a la CEuf dur mayonnaise a Carottes rapées a
HORS D'CEUVRE ' aurie ut durmayonnaise au pesrap
porc parisienne paprika et curcuma I'orange
Déclinaison sans porc
Filet de poulet
Cordon bleu de . NOUVELLE Colin pané MSC
PLAT CHAUD volaille Jambon grill HVE AGRICULTURE a la quartier de citron
créme d'asperge
P Calamar a la creme de
Déclinaison sans porc
curry coco
GARNITURE Julienne de légumes Epinards branche HVE Pommes noisettes Poélée de légumes
alacreme aux feves
PRODUIT LAITIER Fourme d'Ambert Camembert Carré de l'est Petit suisse aux fruits
Creme dessert S . .. . .
DESSERT Liégeois vanille Flan parisien Fruit frais
caramel
Produit de saison L¥ Produit issu de I'agriculture
AB biologique
V// Fabrication maison m Plat végétarien LE CHEF
ET SON EQUIPE

> Plat contenant du porc Retrouvez |'ensemble des menus sur : VOUS SOU HAlTENT UN
‘ www.clicetmiam.fr BON APPETIT!

code a saisir : VF5AS

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)



I Bethemont
&QE N U Semaine du 06/04 au 12/04

HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

Salade de pates
vinaigrette et pesto

Salade de riz Bombay

Taboulé de boulgour

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

Saucisse de volaille
nature

Lentilles

Haché au boeuf VBF
dosette de ketchup

Farfalles HVE

Brandade de poisson

PLAT COMPLET

PRODUIT LAITIER

Petit suisse sucré

Camembert

Petit cotentin Ail et
Fines herbes

DESSERT

Compote de poire

Fruit frais

Eclair au chocolat

Produit de saison
V// Fabrication maison

" Plat contenant du porc

L¥ Produit issu de I'agriculture

AB biologique

m Plat végétarien

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

code a saisir : VF5AS

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN

BON APPETIT !




I Bethemont
&QE N U Semaine du 13/04 au 19/04

HORS D'GEUVRE

Déclinaison sans porc

PLAT CHAUD

Déclinaison sans porc

GARNITURE

PRODUIT LAITIER

DESSERT

Produit de saison

V// Fabrication maison

Blé Andalouse

Radis HVE Croc au sel

Pommes de terre,

ciboulette, tomate m

sauce tartare

Carottes rapées
vinaigrette

Paupiette de veau aux
petits oignons

Légumes du tajine

Paleron de boeuf
sauce champignons

Purée de carottes

Cordon bleu de volaille

Haricots verts

Dos de colin MSC
sauce citron

Pommes vapeur

Yaourt sucré

Emmental

Saint paulin

Camembert

Fruit frais

Yaourt aromatisé

Paris Brest

Cocktail de fruits

/| Plat contenant du porc

L¥ Produit issu de I'agriculture

AB biologique

m Plat végétarien

Retrouvez |'ensemble des menus sur :

www.clicetmiam.fr

code a saisir : VF5AS

La cuisine se réserve le droit de modifier les menus selon les difficultés d'approvisionnement et les variations d'effectifs (événements, gréves...)

LE CHEF
ET SON EQUIPE

VOUS SOUHAITENT UN
BON APPETIT !




